BODEGA LOS BARRANCOS S.L.
LOBRAS (GRANADA) ESPANA

Corral de Castro Rosado 2016

2 Vinificacion / Herstellung/ vinification:

Procede de nuestros mejores vifiedos de tempranillo.

La vendimia se realiz6 el 2.09.2016 y la maceracion en
prensa neumatica y atmosfera inerte se limitd a 6 horas.
La temperatura de fermentacion fué de 16 °C. El vino

se embotell6 en febrero de 2017.

Tempranillo-Trauben unserer besten Rebgarten wurden am

2. September 2016 gelesen. Nach einem Maischekontakt

in der pneumatischen Presse von 6 Stunden unter geschiitzter
Atmosphdre und anschlieRender Garung bei 16 °C wurde der
junge Wein im Februar 2017 auf Flaschen gezogen.

The Tempranillo grapes from our best vineyards were harvested
on September 2nd, 2016 and fermented within the pneumatic
press for 6 hours under a protected atmosphere at 16 °C in
the presence of their skins and bottled in February 2017.

Analisis / Analyse / analysis:

Azicares residuales / Restzucker /residual sugar: 0,19 g/L
Acidez volatil /fliichtige Séure /volatile acidity: 0,23 g/L
Acidez total /Gesamtsdure /total acidity: 5,39 g/L
Grado alcohélico /Alkohol /alcohol: 13,28 Vol.-%
Azufre total /Gesamt SO, /total sulphur: 53 mg/L
Extracto seco/Trockenextrakte /dry extracts: 19,99 g/L
T Cata/Verkostungsnotiz / Tasting note:

ftes  Bodegal.os Barrancos S, Lobras (Granada) Espa

En nariz fruta sutil y delicada. Sabor a uva crespa, moras
y notas de especias. En boca equilibrado, toque de taninos,
buena estructura, fresco, elegante. Largo retrogusto.

Zarte Stachelbeer- und Brombeerfrucht in Nase und
Geschmack, feine Wiirznoten. Am Gaumen ausgeglichen
mit einem zarten Tanninhintergrund. Schoner Biss mit
viel eleganter Frische, lang.

Delicate gooseberry and blackberry fruit in the nose, spicy
notes. On the palate elegant with hints of tannins, well
structured and long aftertaste.

www.los-barrancos.com



